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cuerpos extrafios

de piezas dentales, lesiones en la boca,
etc

separacion fisica por densidad, filtros)
controlaria éste peligro

Area /Proceso peli Probabilidad Severidad ¢éPeligro Justificacion Medidas de Control Arbol de Decisiones Esun
) eligro . e . . edidas de Control
/Ingrediente de Ocurrencia Del Efecto Significativo? de Significancia P1 | P2 | P3 | P4 pcc?
Biolégicos: Tiempo y temperatura de almacenamiento.
F'rlesegtl:ia d;a La presencia de este microrganismo Incorporacién de SO, en etapas
salmonella, hongos, levaduras por Remota Muy Serio Si puede causar enfgr]medades ala posterlores[, _F"roce_so d? sgcgdo controla el si no si si NO
encima de lo establecido en el Art poblacion. peligro. Andlisis microbiolégico al producto
173 del RSA } Requisito Regulatorio terminado es una condicién para su
liberacion.
Quimicos:
Pesticidas por encima de los niveles
acetables seguin RES-762/2011
Metales pesados por encima de los Solicitud de certificados al proveedor.
niveles acetables segln Art. 160 del Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio Anélisis mensuales con laboratorio externo si no si no SI
RSA al maiz por cada proveedor.
Micotoxinas por encima de los
niveles acetables segln Art. 169 del
RSA
Migracién t?eu:r?.lollf:’:;:eros seqln Certificado por el proveedor. Revisién de
artigulo 196 del RSA en los mgaxi Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio los maxi-sacos despachados por el si no no - NO
3 roveedor.
Recepcion Materias Primas y sacos p
Envases:
Maiz .
Azuf.re Metales esg:cl?lzt:séncima de los Certificado por el proveedor. El origen de
Maxi-Sacos niveles acpe tablespse Gin RSA en las Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio ésta materia prima (Azufre granulado puro) si no no - NO
materias ;’rimas (Ejegmplo‘ azufre) no aporta este tipo de contaminantes
Rotulacién errada de productos quimicos
(Ejemplo: concentracion) afecta
Quimicos: actividades (higiene, produccién) donde se " .
Rotulacion errada de productos encuentran involucrados estos quimicos. I’\: siﬁzﬁgigizzgﬂgzd;&e t::?&ms; y
quimicos y contaminacion cruzada Ocasional Muy Serio Si MMEE segn lo estabISCido e?\ POE-BPMY si no no - NO
(barro, fluidos del transporte, lluvia, Contaminacion cruzada podria incorporar 9 12
animales muertos etc) quimicos no deseados a sectores
productivos (barro, fluidos del transporte,
lluvia, animales muertos etc)
Fisicos:
Cuerpos extrafios Cuerpos extrafios mayores a 7 mm
duros y cortantes . " pueden causar atragantamiento, pérdida  Molienda , tamices, separacion fisica por " " .
mayores a 7 mm. Ejemplo: madera, Remota Muy serio Si de piezas dentales, lesiones en la boca, densidad. sl no sl sl NO
piedras, materia organica ajena al etc
producto, etc
Biolégicos: La presencia de este microorganismo Tiempoy temperatura de
9 o . " puede causar enfermedades a la almacenamiento. Incorporacién de SO2 en " " .
Presencia de Remota Muy Serio Si 1 N si no si si NO
Salmonella, hongos, levaduras poblacién. etapas posteriores. Proceso de secado
" 908, Requisito Regulatorio controlan el peligro
Andlisis con laboratorio externo
Almacenamiento del Maiz en Quimicos: mensualmente. Control de humedad en el
Silos Micotoxinas por encima de los Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio maiz (15%). Termometria de Silo. si no no - NO
niveles acetables segiin RSA Activacion de ventiladores. Rotacién de
maiz (dependiendo de la velocidad de uso)
Fisicos: Cuerpos extrafios mayores a 7 mm En caso de ocurrencia una etapa siguiente
Presencia de plumas, piedras y Frecuente Muy serio si pueden causar atragantamiento, pérdida  del proceso (Ejemplo: molienda, tamices, si no si si NO



Bioldgicos:
Crecimiento y multiplicacion

La presencia de este microorganismo
puede causar enfermedades a la
poblacion.

Incorporacion de azufre al agua de

. . Remota Muy Serio Si S . proceso. Proceso de secado controla el si no si si NO
microrganismos (salmonella, hongos, Requisito Regulatorio. peligro.
levadura) La falta del azufre aumenta la posibilidad )
de crecimiento bacteriano.
La falta de azufre aumenta la posibilidad Las camlgades de azufre a dosificar estan
. . d N to bacteriano establecidas por proceso. El personal en
Azufrado de Agua - .,Q‘.‘”ml?os' Remota Serio No ce crecimiento " turno realiza medicion de SO2. Es una - - - - -
Dosificacion insufiente de azufre Adicionalmente, es una necesidad N - -
: o necesidad imprescindible del proceso
imprescindible del proceso "
mantener niveles de SO2.
Fisicos:
Cuerpos extrafios Cuerpos extrafios mayores a 7 mm En caso de ocurrir una etapa siguiente del
. " ueden causar atragantamiento, pérdida roceso (Ejemplo: molienda, tamices, " " .
duros y covrtames. Remota Muy serio Si P . 9 . P p ( g - .p L N N si no si si NO
mayores a 7 mm. Ejemplo: madera, de piezas dentales, lesiones en la boca, separacion fisica por densidad, filtros)
piedras, materia organica ajena al etc controlarfa éste peligro
producto, etc
P . La presencia de este microorganismo
Bioldgicos: . -
- N ” puede causar enfermedades a la El personal en turno realiza medicién de
Crecimiento y multiplicacién o . . S
. . . " poblacién. S02. Es una necesidad imprescindible del " " .
microrganismos (salmonella, hongos, Remota Muy Serio Si S . n si no si si NO
L L Requisito Regulatorio. proceso mantener niveles de SO2.
levadura) por dosis insuficiente o i "
nula La falta del azufre aumenta la posibilidad Proceso de secado controla el peligro.
de crecimiento bacteriano.
Maceracion Quimicos: NIA NIA NIA NIA - - - - - -
N/A
Fisicos:
Cuerpos extrafios Cuerpos extrafios mayores a 7 mm En caso de ocurrencia una etapa siguiente
durosy co}names Remota Muy serio si pued‘en causar atragan?amlento. pérdida del proce;g (E]gmplo. molletjda. tgmlces, si no si si NO
mayores a 7 mm. Ejemplo: madera, de piezas dentales, lesiones en la boca, separacion fisica por densidad, filtros)
piedras, materia organica ajena al etc controlaria éste peligro
producto, etc
Biolégicos: La presencia de este microorganismo
- ) ” puede causar enfermedades a la
Crecimiento y multiplicacién S "
. . N " poblacién. Incorporacién de SO2 al proceso. Proceso " " .
microrganismos (salmonella, hongos, Remota Muy Serio Si o . N . si no si si NO
levadura) Requisito Regulatorio. de secado final controla el peligro
La falta del azufre aumenta la posibilidad
de crecimiento bacteriano.
1ra Molienda
Quimicos:
N/A N/A N/A N/A - - - - - -
N/A
L 4 En caso de ocurrencia se detendria el
Fisicos: Proceso en contenedor cerrado y ademas N o
. L . N . proceso. Existen procesos de separacion .
Piezas mdviles provenientes de los Remota Serio No fractura de discos no ocurre porque se o si no no - NO
" N de cuerpos extrafios durante el proceso de
discos del molino traba el motor i
elaboracién
La presencia de este microorganismo
P . puede causar enfermedades a la
Biol6gicos: poblacion
imi i i6 . . o L Incorporacién de SO, al proceso. Proceso . . .
micrfrreacr:z:‘iz‘so();;‘mugﬂﬁ:cl:o;n [} Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio. dz_ secado final czontrzla el peligro s ne s s NO
9 ' 908, La falta del azufre aumenta la posibilidad pelig
levadura) .. .
de crecimiento bacteriano. Es una
necesidad imprescindible del proceso
2da Molienda
imi :
Quimicos NIA NIA NIA NIA - - - - - -

N/A




En caso de ocurrencia una etapa siguiente

Fisicos: 4 N | . -
" . . . " Proceso en contenedor cerrado y ademas del proceso (Ejemplo: molienda, tamices, "
Piezas méviles provenientes de los Remota Muy serio Si . - I 5 " si no no - NO
. N cualquier cuerpo extrafio separacion fisica por densidad, filtros)
discos del molino P .
controlaria éste peligro
La presencia de este microorganismo
Biolbgicos: puede causar enfermedades a la
. gicos: ” poblacion. Incorporacién de SO, en etapas previas.
Crecimiento y multiplicacién . " s . . " " .
; ; Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio. Etapa de corto tiempo. Proceso de secado si no si si NO
microrganismos (salmonella, hongos, _— ) "
La falta del azufre aumenta la posibilidad final controla el peligro
levadura) - .
de crecimiento bacteriano. Es una
necesidad imprescindible del proceso
Separacién
de Fibra
Quimicos:
N/A N/A N/A N/A - - - - - -
N/A
Fisicos: Cuerpos extrafios mayores a 7 mm Proceso cerrado. Cualquier cuerpo extrafio
Piezas moviles de los equipos de . " pueden causar atragantamiento, pérdida  sera retenido por la malla de separacion "
» - Remota Muy serio Si . y . si no no - NO
produccién (pernos, tuercas, lapices, de piezas dentales, lesiones en la boca, presente en el equipo. En caso de rotura
gomas, entre otros) etc de la malla el proceso se detiene
La presencia de este microorganismo
Biolbgicos: puede causar enfermedades a la
. gicos: ” poblacion. Incorporacién de SO, en etapas previas.
Crecimiento y multiplicacién . " s . . " " .
; ; Remota Muy Serio Si Requisito Regulatorio. Etapa de corto tiempo. Proceso de secado si no si si NO
microrganismos (salmonella, hongos, _— ) "
La falta del azufre aumenta la posibilidad final controla el peligro
levadura) - .
de crecimiento bacteriano. Es una
necesidad imprescindible del proceso.
Desaguado Quimicos:
g Persistencia de hipoclorito de sodio Remota Menor No Se enjuaga antes de usar Enjuague - - - - -
de Fibra .
usado durante el lavado de equipos
Cuerpos extrafios mayores a 7 mm
pueden causar atragantamiento, pérdida
Fisicos: de piezas dentales, lesiones en la boca, Proceso cerrado. Cualquier cuerpo extrafio
Piezas moviles de los equipos de . " etc. seré retenido por la malla de separacion "
L . Remota Muy serio Si . . . si no no - NO
produccién (pernos, tuercas, lapices, En caso de ocurrencia existen etapas presente en el equipo. En caso de rotura
gomas, entre otros) posteriores que controlan este peligro, el de la malla el proceso se detiene.
cual puede ser restos endurecidos de la
misma fibra.
S . . . Se reduce humedad de la fibra himeda en
Biol6gicos: La presencia de este microorganismo -
Crecimient tinlicacio Lede causar enfermedades a la un 50% en un proceso réapido de mezcla
_Crecimiento y muftiplicacion Remota Muy Serio Si P s antes del secado. Incorporacién de SO, en si no si si NO
microrganismos (salmonella, hongos, poblacion. etapas previas. Proceso de secado final
levadura) Requisito Regulatorio. pas p N y
controla el peligro
Caja Mezcladora imicos:
Quimicos: NIA NIA NIA NIA NIA - - - - -
N/A
» . Cuerpos extrafios mayores a 7 mm
Fisicos: . At : p
o - . " pueden causar atragantamiento, pérdida  Su ocurrencia dentendria el proceso. Una " " .
Desprendimiento de trozo metéalico Remota Muy serio Si . . ) . " si no si si NO
. de piezas dentales, lesiones en la boca, etapa posterior controla éste peligro.
proveniente de fractura de paleta otc
Tiempo y temperatura de
Bioldgicos: La presencia de este microorganismo secado (>100 °C ) y producto final con
) Creclmlento y multiplicacién Remota Muy Serio si puede causar enfgfmedades ala humegad segun especificacion. si no no - NO
microrganismos (salmonella, hongos, poblacion. Si bien el secado mata a los
levadura) Requisito Regulatorio. microrganismos no fue disefiado con este
fin.
Secado )
Quimicos: N/A N/A No No se aplican quimicos No se aplican quimicos - - - - -

N/A




Cuerpos extrafios mayores a 7 mm Extractor de fibra no seria capaz de

Fisicos: . -
- o . " pueden causar atragantamiento, pérdida levantar trozos de metal.
Desprendimiento de trozo metéalico Remota Muy serio Si . N . !
roveniente del martillo del molino de piezas dentales, lesiones en la boca, A la salida del secador la fibra pasa por un
p etc molino con criba de 5 mm de apertura.
B'Olﬁ‘%‘:os: N/A N/A N/A Baja actividad de agua (a,, = 0,46) Etapa de secado deja una Aw reducida
QUII\T/I:OS: N/A N/A No No se aplican quimicos No se aplican quimicos
Envasado del Semi-Elaborado
Fisicos: o En caso de ocurrencia existen etapas
. L . Cuerpos extrafios mayores a 7 mm N - : "
Piezas moviles de los equipos de . P posteriores (molienda final y tamizado) que
L . . " pueden causar atragantamiento, pérdida . "
produccién (pernos, tuercas, lapices, Remota Muy serio Si . . controlan este peligro, el cual puede ser i
de piezas dentales, lesiones en la boca, ) B "
gomas, entre otros) y restos etc restos endurecidos de la misma fibra.
endurecidos de la misma fibra : Proceso en contenedor cerrado.
Se realiza quincenalmente control
microbioldgico a los manipuladores.En
Bioldgicos: caso de andlisis positivo se vincula con
Contaminacién con enterobacterias los lotes daspachados por éste
provenientes de los manipuladores al .. . . manipulador en dicha fecha, se realiza
. " h Si bien los microorganismos pueden o L :
realizar la carga de fibra seca semi- . - actividad de capacitacion y posteriormente
elaborada. causar enfermedad el tipo de bacterias se repite el estudio. Personal con
B Ocasional Serio No presentes en los manipuladores es un mascarillapdurame la mo‘lienda obtencién
Contaminacién cruzada con indicador mas no es peligro significativo. de fibra seca semi-elabozada
microrganismos (hongos, levaduras, Baja actividad de agua (aw = 0,46) Luego del lavado el personal dé\
RAM) producto de una sanitizacion Laboratorio libera el equipo antes de su
inadecuada . uso mediante ATP. Se realiza analisis
X . microbiolégico a producto terminado antes
Molienda Final de su liberacién.
QU'IT/XOS: N/A N/A No No se utilizan quimicos N/A

Cuerpos extrafios mayores a 7 mm
Fisicos: pueden causar atragantamiento, pérdida  Revisién de la criba del molino (1 mm) y
3 de piezas dentales, lesiones en la boca, parrillas magnéticas previo a su uso.

Piezas moviles de los equipos de

Limpieza posterior a su utilizacién. En

N/A

" - N . etc. .
produccion (pernos, tuercas, lapices, Remota Muy serio Si " : . N N si no no - NO
Si se rompe criba del molino caso de ocurrencia una etapa posterior
gomas, entre otros) y restos o N .
. 4 N (< 1,3 mm) cuerpos extrafios estarian (tamizado antes del envasado) controla
endurecidos de la misma fibra . ) .
presentes en el producto terminado éste peligro.
causando dafios al consumidor
Se realiza quincenalmente control
microbioldgico a los manipuladores. En
N caso de andlisis positivo se vincula con
Bioldgicos: .
R . los lotes daspachados por éste
Contaminacion con enterobacterias - . . . N
. N Si bien los microorganismos pueden manipulador en dicha fecha, se realiza
provenientes de los manipuladores al . - o . .
. " n causar enfermedad el tipo de bacterias  actividad de capacitacién y posteriormente
realizar la carga de fibra seca molida. . . . N ©
Ocasional Serio No presentes en los manipuladores es un se repite el estudio. Personal con - - - - -
L . . indicador mas no es peligro significativo. mascarilla durante el envasado.
Contaminacién con microrganismos N o -
Baja actividad de agua (aw = 0,46) Luego del lavado el personal del
(hongos, levaduras, RAM) producto . N
A Laboratorio libera el equipo antes de su
de una sanitizacién inadecuada . . . Al
uso mediante ATP. Se realiza andlisis
Envasado microbioldgico al producto terminado antes
de su liberacion
imi :
Quimicos NIA NIA NIA NIA NIA - - - - -
N/A
Cuerpos extrafios mayores a 7 mm
Fisicos: pueden causar atragantamiento, pérdida
Presencia de restos carbonizados o de piezas dentales, lesiones en la boca,  La etapa de envasaado estd compuesta
aglomerados de fibra y cuerpos Remota Muy serio Si etc. por un tamiz a través del cual pasa el si no si no SI
extrafios mayores a 7 mm por mala Como requisito del cliente el producto producto terminado.
manipulacion del personal debe ir libre de cuerpos extrafios mayores
al3mm
Bioldgi :
ologicos N/A N/A N/A N/A N/A - - - - -




Despacho

Quimicos: Se cuenta con protocolo de carga de
Transporte con quimicos Remota Serio No La presencia de quimicos podria causar camiones P-LOG-10. Se realiza la
provenientes del camién por cargas un dafio al consumidor inspeccion de camiones previo a la carga
anteriores (Ejemplo: petréleo) R-SIG-20-1
Todos los productos deben llevar
Fisicos: separadores de carton a fin de evitar este
Contaminacién con astillas del pallet peligro.
con el producto . Particulas extrafias pudieran causar dafio Todos los pallet tienen papel film. Se
Remota Serio No N
al consumidor cuenta con protocolo de carga de

Transporte sucio al interior (Ejemplo:
tierra, papeles)

camiones P-LOG-10. Se realiza la
inspeccion de camiones previo a la carga
R-SIG-20-1




