e
( ) PROMAIZ

DESCRIPCION DE PRODUCTO
JARABE GLUCOSA

Version: 01

Fecha: 16-04-2019 | Hagina:1lde4 C6d: D-SIG-06

Descripcion del producto:

El Jarabe es manufacturado por PROMAIZ S.A. en su planta ubicada en Isla de Maipo — Chile y es
obtenido a través de la molienda humeda del maiz, de la cual se obtiene una lechada de almidon,
gue se hace ingresar al proceso de conversion acida a temperatura elevada para la elaboracién del
jarabe y obtener una solucion acuosa transparente, concentrada via evaporacion a alta temperatura,
y de sabor ligeramente dulce.

Este producto por su viscosidad es un buen agente humectante ayudando a dar plasticidad, cuerpo
y brillo en caramelos y helados disminuyendo la cristalizacion del azlcar.

Componentes de Fabricacion:
Maiz — Agua - Azufre — Metabisulfito de sodio — Ceniza de soda — Acido clorhidrico

Aspecto v' Liquido viscoso

Sabor v’ Ligeramente dulce

Olor ¥" Inodoro

Color v Transparente

Aplicaciones y Propiedades v Confites, helados, galletas, manjar, mermeladas

Uso previsto

Los productos elaborados y envasados por Promaiz son comercializados a nuestros clientes como materias
primas que seran utilizadas en diferentes procesos industriales, por tal motivo dependera de ellos incorporar
informacién final hacia el consumidor.

Grupo Vulnerable v Personas alérgicas al SO»
Presentacion del producto v Granel
v" Nombre del producto
Etiquetado v Lote .
v Fecha de elaboracién
v’ Fecha de vencimiento
Vida util v’ 2 meses
. v’ Estanque de acopio de acero inoxidable sanitario, limpio, libre de materias extrafias, calefaccionado (< 40°C)
Almacenaje y cerrado; a salvo de cualquier tipo de insectos (vivos 0 muertos).
Distribucién v’ El producto es distribuido en transporte que es revisado mediante inspeccién visual previo a la carga del

producto.

v
v

Tratamiento Microbicida

Temperatura > 80°C
Peréxido de hidrégeno

Tratamiento Microbiostéatico v

Metabisulfito de sodio
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CARACTERISTICAS FiSICO - QUIMICAS

Los parametros considerados en ésta seccion son variables segun especificaciones de los clientes,
por ello se tienen Fichas Técnicas con la informacién especifica (FT-17, FT-18 y FT-59).

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Los parametros considerados en ésta seccion son variables segun especificaciones de los clientes,
por ello se tienen Fichas Técnicas con la informacion especifica (FT-17, FT-18 y FT-59).

DISTRIBUCION DE AZUCARES por Cromatografia Liquida

Parametros Minimo Maximo

% Dextrosa (DP1) 14,0 16,5
% Maltosa (DP2) 11,5 13,0
% Maltotriosa (DP3) 10,0 11,5
% Azucares superiores (DP4) - suma
INFORMACION NUTRICIONAL

Hidratos de Carbono (g/100 g) 80
Proteina (g/100 g) <0,1
Cenizas (g/100 g) 0,3
Materia Grasa (g/100 g) 0,05
TOTAL Calorias (kcal/100 g) 320
Sodio (mg/kg) 872
SO2 (mg/kg) Max. 40
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DECLARACION DE ALERGENOS
ALERGENO PRESENCIA

Gluten de Avena Negativa
Gluten de Trigo Negativa
Gluten de Cebada Negativa
Gluten de Centeno Negativa
Apio Negativa
Mostaza Negativa
Pescado Negativa
Mani Negativa
Sésamo Negativa
Soya Negativa
Leche Negativa
Huevo Negativa
Nuez Negativa
Crustaceo Negativa
Dioxido de azufre Positiva

*Segun Art. 107 del RSA por resolucion exenta N° 427

DECLARACION DE MICOTOXINAS

LIMITE
MICOTOXINA Seguln Art. 169 Reglamento Sanitario de los Alimentos

Aflatoxinas Totales B1, B2, G1y G2 10 ppb
Zearalenona 200 ppb
Ocratoxina 5 ppb
Fumonisina 1000 ppb
Vomitoxina (Deoxinivalenol) 750 ppb

“Los limites de las micotoxinas son solo referenciales y dependeran de las regulaciones al pais que se destine
el producto.

DECLARACION DE GMO

Nuestra materia prima principal, maiz tipo yellow # 2, el cual cuando es suministrado por
proveedores nacionales puede ser certificado como Maiz Grano Nacional Libre de Organismos
Genéticamente Modificados (Free GMO). Sin embargo, cuando sea necesario, puede utilizarse
parcial o totalmente Maiz Grano Importado (GMO); no obstante debido al procesamiento de la
materia prima durante la elaboracion del jarabe los niveles de material genético modificado son
inferiores a los limites de deteccion de las metodologias analiticas disponibles.
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DECLARACION DE METALES PESADOS
Para éste producto se verifica el cumplimiento de lo establecido en el Art. 160 del Reglamento

Sanitario de los Alimentos asi como de las especificaciones del cliente.

DECLARACION DE PESTICIDAS

Nuestro producto esta libre de los 300 pesticidas analizados en el screening de laboratorio, segun
Resolucion Exenta N° 762-2011 y Codex Alimentarius para este tipo de material.

CERTIFICACIONES
ISO 9001:2015

Kosher

HACCP NCh 2861:2004

CONTROL DE CAMBIOS

FECHA DESCRIPCION MODIFICACION N° Revision
22-08-2018 Oficializacion de documentos V00
16-04-2019 Se unifican parametros indicados segun ficha técnica del producto. V01
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